
２０１４年 ５月 农 业 机 械 学 报 第 ４５卷 第 ５期

ｄｏｉ：１０．６０４１／ｊ．ｉｓｓｎ．１０００１２９８．２０１４．０５．０２６

有机成分比例对餐厨废弃物厌氧发酵特性的影响
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摘要：为确定餐厨废弃物厌氧发酵过程中脂肪、淀粉和蛋白质的交互作用规律，采用混料设计研究了 ３种有机成分

不同混合比例对中温厌氧发酵产甲烷特性和降解特性的影响。结果表明：脂肪、淀粉和蛋白质分别单独作为原料

时，其产甲烷性能都受到了不同程度的抑制，平均生化产甲烷势分别为 ３４５３６、５９８０、１３５８７ｍＬ／ｇ，相应地占理论

产甲烷量的３４％、１４％和２６％；其降解性能也受到了明显的影响。当三者进行混合发酵时，表现出了明显的协同作

用。建立各有机成分在混合发酵中配比与发酵的生化产甲烷势和挥发性固体降解率之间的回归模型并进行参数

优化，优化结果为脂肪、淀粉、蛋白质质量比为 ３６∶３０∶３３时，可获得最高的生化产甲烷势和挥发性固体降解率。经

验证最优配比时生化产甲烷势、挥发性固体降解率分别为 ４５１３６ｍＬ／ｇ、７９６２％。
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　　引言

餐厨废弃物的处理问题在我国经济社会发展过

程中日益凸显
［１］
。厌氧发酵技术可以实现餐厨废

弃物的能源化、资源化和减量化，已受到了广泛的关

注。目前众多研究者已对餐厨废弃物厌氧发酵原料

预处理、反应器类型选择、运行条件控制等方面开展

了大量研究
［２－５］

。

典型的中国餐厨废弃物的主要成分是脂肪、淀

粉和蛋白质
［６］
。三者具有不同的元素组成、分子构

造，在化学性质上具有较大的差异。餐厨废弃物的

厌氧发酵过程实际上是３种成分的厌氧代谢途径相
互交叉、反馈、协调的综合结果。目前虽然已经有研

究者分别对 ３种成分的厌氧发酵特性进行了探
讨

［７－９］
，也有研究者对含有 ３种成分量不同的物质

如餐厨废弃物和剩余污泥进行了混合厌氧发酵特性

分析
［１０－１１］

，但以阐明３种成分在厌氧发酵过程中相
互作用机理为目的研究还鲜有报道，所以有必要对

三者以不同比例混合时的发酵特性进行系统研究。

混料试验设计是研究某个特性指标与原料各种

成分所占比例关系的一种响应曲面试验方法。采用

混料试验设计能够分析原料中各组分间的交互影

响，并获得最优的成分配比。目前混料试验设计已

经被广泛应用于培养基成分优化、菌剂复配、肥料配

方设计等领域中
［１２－１４］

，并取得良好效果。本文采用

混料试验设计系统分析脂肪、淀粉和蛋白质混合比

例对厌氧发酵过程的影响，明确不同成分之间的协

同或拮抗关系，并通过软件分析确定其最佳混合比

例，为餐厨废弃物的厌氧发酵过程的调控提供理论

参考。

１　材料与方法

１１　接种物和原料
接种物取自长期稳定运行的中温厌氧发酵产甲

烷反应器。该反应器以餐厨废弃物和牛粪挥发性固

体（ＶＳ）比例为１∶１的混合物为原料，在 ３５℃条件下
连续运行 ３０ｄ，最终平均容积产甲烷率稳定在
１５Ｌ／（Ｌ·ｄ）。在本试验使用前 ３～４ｄ，反应器停止
进料，待完全停止产气后，取出发酵液作为接种物。

接种物的总固体质量分数、挥发性固体质量分数、

ｐＨ值分别为３５８％、２８１％、７３６。
发酵原料用豆油、可溶性淀粉和蛋白胨作为脂

肪、淀粉和蛋白质的代表，干燥恒质量备用，原料的

主要性质如表１所示。
１２　试验设计

设 ｘ１、ｘ２和 ｘ３分别表示脂肪、淀粉和蛋白质在原

料中的质量分数，限制条件为：ｘ１ ＋ｘ２ ＋ｘ３ ＝１，
０≤（ｘ１，ｘ２，ｘ３）≤１。采用混料试验设计中的Ｓｉｍｐｌｅｘ



表 １　发酵原料的主要性质

Ｔａｂ．１　Ｍａｉｎｐｒｏｐｅｒｔｉｅｓｏｆｆｅｒｍｅｎｔａｔｉｏｎｍａｔｅｒｉａｌｓ

原料
元素质量分数／％

Ｃ Ｈ Ｏ Ｎ

理论产甲烷

量／（ｍＬ·ｇ－１）

豆油 ７５０ １２５ １２５ ０ １００６３

可溶性淀粉 ４４４ ６１７ ４９４ ０ ４１４８

蛋白胨 ５４５ ６８２ ２２７ １５９ ５２５０

Ｃｅｎｔｒｏｉｄ法，设计不同处理有机成分的混合比例见
表２，每个水平重复 ３次，以其均值作为试验结果。
采用１Ｌ锥形瓶作为厌氧发酵反应器进行批式试
验，控制底物的总固体质量分数为 ８％，接种物和底
物的质量比为１∶１。锥形瓶经纯氮气吹脱驱除氧气
后用橡胶塞密封，在 ３５℃恒温培养箱中静置培养，
每天手动搅拌２次，试验持续直至所有混合水平都
进入停止产气的平台期，结束后测定发酵液相代谢

产物成分。

表 ２　试验设计及响应指标

Ｔａｂ．２　Ｅｘｐｅｒｉｍｅｎｔａｌｄｅｓｉｇｎａｎｄｉｎｄｅｘｅｓ

处理
因素 响应指标

ｘ１ ｘ２ ｘ３ Ｐｍ／（ｍＬ·ｇ
－１） η／％

１ １ ０ ０ ３１２３９ ５００２

２ ０ １ ０ ５９３５ ３５４４

３ ０ ０ １ １３８１１ ７７９５

４ ０５０ ０５０ ０ ２１８００ ６２３５

５ ０５０ ０ ０５０ ２０３０５ ６７５７

６ ０ ０５０ ０５０ １９８１８ ６４６３

７ ０３３ ０３３ ０３３ ４１５１３ ８３８４

８ ０６７ ０１７ ０１７ ４５１２３ ６７０６

９ ０１７ ０６７ ０１７ ２０９５０ ６９２０

１０ ０１７ ０１７ ０６７ ２５２６９ ７３９０

１１ １ ０ ０ ３７８３２ ６４８０

１２ ０ ０ １ １３３６２ ７５５０

１３ ０ １ ０ ６０２５ ３７９２

１４ ０ ０５０ ０５０ １９８５４ ６２７１

　　通过测定批式厌氧发酵试验累积甲烷产量、挥
发性固体降解率，考察有机成分的混合比例对厌氧

发酵产甲烷特性的影响。

采用 ＭｏｄｉｆｉｅｄＧｏｍｐｅｒｔｚ方程拟合厌氧发酵累积
甲烷产量曲线

　Ｍ（ｔ）＝Ｐｍ ( (ｅｘｐ －ｅｘｐ
Ｒｍｅ
Ｐｍ
（λ－ｔ） ) )＋１ （１）

式中　Ｍ（ｔ）———ｔ时刻的累积甲烷产量，ｍＬ／ｇ
Ｐｍ———生化产甲烷势，ｍＬ／ｇ
Ｒｍ———最大产甲烷速率，ｍＬ／（ｄ·ｇ）
λ———延滞期，ｄ

原料的挥发性固体降解率计算式为

η＝
ｆｖｓｉ－ｆｖｓｅ
ｆｖｓｉ

×１００％ （２）

式中　ｆｖｓｉ———发酵开始时的挥发性固体质量分
数，％

ｆｖｓｅ———发酵结束时的挥发性固体质量分
数，％

由于混料试验的响应指标只和原料组分的比例

有关，其回归模型采用 Ｓｃｈｅｆｆé多项式，具体形式如
下：

线性模型 Ｙ＝∑
ｎ

ｉ＝１
βｉｘｉ （３）

二次模型　Ｙ＝∑
ｎ

ｉ＝１
βｉｘｉ＋∑∑

ｎ

ｉ＜ｊ
βｉｊｘｉｘｊ （４）

特殊三次模型

Ｙ＝∑
ｎ

ｉ＝１
βｉｘｉ＋∑∑

ｎ

ｉ＜ｊ
βｉｊｘｉｘｊ＋∑∑

ｎ

ｉ＜ｊ＜ｋ
∑ βｉｊｋｘｉｘｊｘｋ

（５）
式中 Ｙ代表响应指标；线性项 βｉｘｉ代表单一组分的
效应；二次项 βｉｊｘｉｘｊ代表两组分混合的协同或者拮
抗效应；特殊三次项 βｉｊｋｘｉｘｊｘｋ代表三组分的交互作
用。

本研究以生化产甲烷势 Ｐｍ和挥发性固体降解
率 η作为响应指标，采用 ＤｅｓｉｇｎＥｘｐｅｒｔ软件对试验
数据进行统计分析，建立回归方程，优化原料中有机

成分的组成，并对优化结果进行试验验证。

１３　分析方法
采用气体采样袋收集所产生的气体，每 １２ｈ采

用排水法测量一次产气体积，并折算为标准状态下

体积。气体成分和发酵结束后发酵液中的总有机酸

（乙酸、丙酸、正丁酸、正戊酸、乳酸）和乙醇均采用

安捷伦 ＧＣ ６８９０Ｎ型气相色谱仪测定，气体成分采
用 ＴＤＸ ０１型填充柱和ＴＣＤ热导检测器，总有机酸
和乙醇采用毛细管柱和 ＦＩＤ氢火焰离子化检测
器

［１５］
。总糖和还原糖的测定：菲林试剂比色法

［１６］
；

脂肪含量采用索氏提取法测定；总固体测定：采用

１０５℃干燥法；挥发性固体测定：采用 ５５０～６００℃灼
烧法

［１７］
；氨态氮根据仪器标准分析方法，采用 Ｆｏｓｓ

Ｋｊｅｌｔｅｃ２３００型全自动凯式定氮仪测定。

２　结果与讨论

２１　回归模型建立
全部１４组处理的累积甲烷产量随时间的变化

情况如图１所示。脂肪、淀粉和蛋白质以不同比例
混合时，累积甲烷产量曲线的走势差异明显，不仅最

大累积甲烷产量差异明显，最短的在发酵 ２ｄ后即
停止产气，最长的发酵时间近６０ｄ，各组的陡缓程度
也大不相同。采用 ＭｏｄｉｆｉｅｄＧｏｍｐｅｒｔｓ方程分别对各
个处理的累积产甲烷量进行拟合，所获得的拟合参
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图 １　不同处理累积甲烷产量随时间的变化曲线

Ｆｉｇ．１　Ｃｕｍｕｌａｔｉｖｅｍｅｔｈａｎｅｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎｏｆ

ｄｉｆｆｅｒｅｎｔｔｒｅａｔｍｅｎｔｓ
　
数见表２。通过 Ｇｏｍｐｅｒｔｓ方程拟合所得各组的相关
系数 Ｒ２值皆大于０９９，表明 ＭｏｄｉｆｉｅｄＧｏｍｐｅｒｔｓ模型
可以较好地反映有机成分厌氧发酵产甲烷过程。

采用式（２）计算不同混合比例时的挥发性固体
降解率，结果见表２。

利用统计软件 ＤｅｓｉｇｎＥｘｐｅｒｔ对表２中试验数据
进行回归分析，所得方程的方差分析结果见表３。

表 ３　方差分析结果

Ｔａｂ．３　ＡＮＯＶＡｏｆｔｈｅｅｘｐｅｒｉｍｅｎｔｒｅｓｕｌｔｓ

指标 模型 模型 Ｐ值 失拟 Ｐ值 决定系数 Ｒ２

线性 ００１３２ ０００４７ ０５４

Ｐｍ 二次 ００１５７ ０００７８ ０７８

特殊三次 ００００９ ００５０２ ０９３

线性 ０００１９ ００８８０ ０６８

η 二次 ０００６３ ０１２１６ ０８３

特殊三次 ００００９ ０４４６３ ０９３

　　由表３可见，Ｐｍ和 η的特殊三次模型的 Ｐ值均
小于００１，失拟 Ｐ值均大于 ００５，能同时满足模型
显著和失拟不显著的条件，可以用来对试验结果进

行预测，二者的回归方程分别为

ＹＰｍ＝３５８３５Ｘ１＋５１４４Ｘ２＋１３０７７Ｘ３＋８９５１Ｘ１Ｘ２－
１０２８６Ｘ１Ｘ３＋３７５２０Ｘ２Ｘ３＋５１８３０９Ｘ１Ｘ２Ｘ３ （６）

Ｙη＝７８３２Ｘ１＋３７１４Ｘ２＋７５７０Ｘ３＋２９４６Ｘ１Ｘ２－
３８６６Ｘ１Ｘ３＋２６７４Ｘ２Ｘ３＋５４７２８Ｘ１Ｘ２Ｘ３ （７）
由式（６）、（７）可见二者都是特殊三次项系数最

大，表明三组分的交互作用最强，对响应指标的贡献

最大。

２２　不同有机成分混合比例对厌氧发酵产甲烷特
性的影响

混料设计可以根据各组分的３元等值线图直观
地观察各组分间的变化对指标的影响。不同混合比

例时生化产甲烷势（Ｐｍ）变化情况如图２所示。
当３种原料单独发酵时，平均 Ｐｍ由大到小的顺

序是脂肪、蛋白质、淀粉，脂肪、淀粉和蛋白质的平均

Ｐｍ为３４５３６、５９８０和 １３５８７ｍＬ／ｇ，均远小于理论
产甲烷量，分别为理论值的 ３４％、１４％和 ２６％。这
说明３种有机成分在单独发酵时，都受到了不同程
度的抑制。当三者分别进行二组分和三组分混合发

酵时，其 Ｐｍ均较单独发酵有大幅度提高，表现出较
强的协同作用。当脂肪、淀粉、蛋白质质量比为

６７∶１７∶１７时，Ｐｍ达到最大值 ４５１ｍＬ／ｇ；当脂肪、淀
粉、蛋白质质量比为 １∶１∶１时，Ｐｍ为 ４１５ｍＬ／ｇ，此时
原料的甲烷转化率最高，Ｐｍ达到了理论值的６４％。

图 ２　混合比例对生化产甲烷势的影响

Ｆｉｇ．２　ＥｆｆｅｃｔｏｆｍｉｘｉｎｇｒａｔｉｏｏｎＢＭＰ
　
２３　不同有机成分混合比例对厌氧发酵原料降解

特性的影响

图３为不同混合比例下的挥发性固体降解率 η
的变化情况。

图 ３　混合比例对挥发性固体降解率的影响

Ｆｉｇ．３　ＥｆｆｅｃｔｏｆｍｉｘｉｎｇｒａｔｉｏｏｎＶＳｄｅｇｒａｄａｔｉｏｎｒａｔｅ
　
当３种原料单独发酵时，脂肪、淀粉和蛋白质的

η平均值分别为 ５７４１％、３６６８％和 ７６７３％。以
往的研究表明３种有机物质的降解速率常数顺序为
淀粉、蛋白质、脂肪

［１８］
，而本研究中挥发性固体降解

率由大到小的顺序是蛋白质、脂肪、淀粉，可见降解

速度快并不一定意味着降解率高。快速水解酸化的

产物如果不能及时转化，往往会因为过度积累而产

生负反馈抑制，进而降低原料的降解率。当三者进

行二组分和三组分混合发酵时，挥发性固体降解率

均有明显提高，当脂肪、淀粉、蛋白质质量比为１∶１∶１
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时，η达到最大值８３８４％。
２４　不同有机成分混合比例对厌氧发酵液相代谢

产物的影响

为了探讨有机成分混合比例影响厌氧发酵的机

理，本研究对不同混合比例下发酵的 ｐＨ值和液相
代谢产物分布情况进行了分析，结果如表４所示。

当单独以脂肪为原料时（１号和１１号），发酵液
ｐＨ值略高于产甲烷菌的适宜ｐＨ值下限６５，平均

表 ４　不同混合比例的 ｐＨ值及液相产物分布

Ｔａｂ．４　ｐＨｖａｌｕｅａｎｄｌｉｑｕｉｄｍｅｔａｂｏｌｉｔｅｓｄｉｓｔｒｉｂｕｔｉｏｎａｔｄｉｆｆｅｒｅｎｔｍｉｘｉｎｇｒａｔｉｏｓ

处理 ｐＨ值
氨氮质量浓度

／（ｍｇ·Ｌ－１）

游离氨质量浓度

／（ｍｇ·Ｌ－１）

有机酸和乙醇浓度／（ｍｍｏｌ·Ｌ－１）

乙醇 乙酸 丙酸 正丁酸 正戊酸 乳酸 总和

１ ６５８ ２０６５４ ０８９ ６５０ ６５９ １９０６ ７７４ ０ １１１１ ５１００

２ ４２０ １４７６２ ００１ ９０２９ ８５５３ １７６２ ４２５４ ０ ４９０２ ２８５００

３ ７３７ ７４８４００ １９８２５ ４１２ ２２３４３ ２５５８ ４３８１ ０ ３０６０６ ６０３００

４ ５３２ １４７６０ ００４ ５６ ４９１０ ２２２６ ２５０４ ０ １０ １１２００

５ ６８２ ４３０２００ ３２１２ ４２３ １３２９５ ２５５４ ２５２２ １６６１ ６２４５ ２６７００

６ ４８８ ２４１６００ ０２１ １１１５ １２７８８ １５２ ５２４ ０ ８０３７ ２８７００

７ ７２９ １９１５００ ４２２０ ６８０ ５１８ ７２１ １３８６ ３６５ １２３ ４９００

８ ７５４ １８５６００ ７５０５ ２０７ ５３０ ２０５１ １４８ ０ １５３２ ５８００

９ ４５３ ８５４７０ ００３ １８５３ １０３２７ ２５３７ ５１２３ ０ ７７６ ２７６００

１０ ６８２ ５００９００ ３７４０ ０ １６７４１ ３５３５ ６８１４ ０ １４７１ ４１８００

１１ ６６４ ２６５５０ １３１ ３７１ ２５４ １９７５ ７５６ ０ １５４４ ４９００

１２ ７３０ ７２４８００ １６３４２ ４４５ ２２１３５ ２３３８ ４３１１ ０ ３４６６２ ６３８９１

１３ ４２４ ２３６００ ００１ ７８４９ ６５５３ ８２１ １２３ ０ ３５４７ ２００００

１４ ４３５ ２２９８１５ ０２１ １１１５ １４７８８ ２５２ ７２４２ ０ １２５０６ ３８１７１

总有机酸和乙醇浓度为 ５０ｍｍｏｌ／Ｌ，无明显积累。
由于脂肪中不含氮元素，发酵液中氨氮完全来自接

种物，质量浓度最高仅为 ２３６０２ｍｇ／Ｌ，游离氨质量
浓度仅为 １１ｍｇ／Ｌ。虽然此时无明显的有机酸和
氨积累，但是脂肪的甲烷产量和挥发性固体降解率

都很低。这可能是因为脂肪的主要成分是三酰甘油

酯，降解过程要先经过水解生成甘油和长链脂肪酸

（ＬＣＦＡ，本研究中未进行测定），ＬＣＦＡ再通过 β氧
化降解成乙酸，进而转变为甲烷。在此过程中，

ＬＣＦＡ会吸附在甲烷菌的细胞膜上而产生抑制作
用，且脂肪浓度越高其抑制效果越显著。李东的研

究结果也支持这种推测
［１９］
。

当单独以淀粉为原料时（２号和１３号），发酵后
ｐＨ值降到４２左右。总有机酸和乙醇有明显的积
累，平均浓度为 １９２ｍｍｏｌ／Ｌ，成分以乙醇和乙酸为
主。发酵液中氨氮质量浓度最高仅为 １９１８ｍｇ／Ｌ，
游离氨质量浓度低于 １ｍｇ／Ｌ。结合图 ２、３的分析，
可以发现，当单独以淀粉为原料时，由于其水解酸化

速度较快，所产生的有机酸不能及时被甲烷菌利用，

造成有机酸累积。同时体系中没有足够的氨氮来维

持酸碱度平衡，导致 ｐＨ值快速下降，ｐＨ值降到一
定水平后会抑制产酸菌和产甲烷菌的活性，进而造

成生化产甲烷势和挥发性固体降解率双低的结

果
［２０］
。

当单独以蛋白质为原料时（３号和 １２号），发酵

液 ｐＨ值约为 ７３，处于厌氧发酵最适宜 ｐＨ值范围
内。总有机酸和乙醇有明显的积累，平均浓度为

６２０９５ｍｍｏｌ／Ｌ，主要成分为乳酸和乙酸。蛋白质的
碳氮比较低，仅为 ３４３，在厌氧发酵过程中发生了
较强烈的氨化反应，发酵结束时氨氮质量浓度高达

７３６６ｍｇ／Ｌ，游离氨质量浓度达 １８０８４ｍｇ／Ｌ。氨氮
的产生增加了厌氧体系的碱度，使体系的 ｐＨ值能
稳定在 ７０以上中性偏碱的环境，更有利于蛋白质
的溶解，形成蛋白质降解的良性循环；同时中性偏碱

的环境中产酸微生物的活性好，有机酸能持续产

生
［２１－２２］

。但文献［２３］的研究表明，在 ｐＨ值为
６５～８５时，当氨氮质量浓度为 １６７０～３７１７ｍｇ／Ｌ
时，产甲烷活性下降１０％；４０８６～５５５０ｍｇ／Ｌ时，下
降５０％；５８７０～６６００ｍｇ／Ｌ时，产甲烷活性将完全
丧失。虽然本研究中以蛋白质为单一原料时，挥发

性固体降解率能达到７０％以上，但由于过高的氨氮
浓度强烈抑制了甲烷菌的活性，致使发酵过程处于

水解酸化率高但甲烷产率低的“抑制型稳态”。

从单一有机成分发酵的结果可以看出，厌氧发

酵是由多个微生物代谢过程和不同原料相互联系相

互制约所形成的整体过程，不仅要满足发酵体系的

酸碱平衡条件，还要保证水解酸化和产甲烷等代谢

过程的动力学平衡。单一原料由于往往无法同时满

足适宜的碳氮比和原料降解速率的条件，难以获得

较高产甲烷率和原料利用率。
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当进行二组分和三组分混合发酵时，不仅产甲

烷性能和底物利用率较单组分有大幅提高，液相代

谢产物也有较大变化，其中以 ７号最为明显。７号
的脂肪、淀粉、蛋白质质量比为１∶１∶１，Ｐｍ为４１５ｍＬ／ｇ，
η为８３８４％，此时 ｐＨ值为 ７２９，总有机酸和乙醇
浓度仅为 ４９ｍｍｏｌ／Ｌ，且分布比较均匀，说明没有发
生酸的累积。氨氮质量浓度为 １９１５００ｍｇ／Ｌ，略高
于文献［２３］所报道的甲烷活性抑制下限。但此时
游离氨质量浓度仅为 ４２２ｍｇ／Ｌ，Ｗａｎｇ等的研究结
果显示，当 ｐＨ值为７５，游离氨在 ８０～１００ｍｇ／Ｌ时
才会对微生物有明显的抑制作用

［２４］
，可见经适当比

例混合，可以有效避免中间代谢产物的抑制。

此时脂肪、淀粉和蛋白质主要通过以下 ３种方
式实现了对产甲烷过程的协同促进作用。首先，三

者分别起到了彼此稀释剂的作用，减轻了各自代谢

产物的浓度，降低了长链脂肪酸、挥发性脂肪酸和氨

氮的潜在抑制风险；其次，氨氮可以提供碱度，中和

了挥发性脂肪酸的酸度，保证了发酵液 ｐＨ值稳定
在中性范围；再次，脂肪降解速率相对比较缓慢，避

免了短时间内有机酸的大量产生，保证了甲烷菌有

足够的时间消耗有机酸。上述３种方式充分利用了
不同原料在碳氮比、降解速率常数上的互补性，实现

了有机酸产生速度、碱度产生速度和甲烷菌利用有

机酸的速度相互匹配，保证了稳定高效产甲烷过程

的进行。

２５　参数优化与验证
在建立的回归模型的基础上，以生化产甲烷势、

ＶＳ降解率为响应指标进行多目标优化，优化的原则
是生化产甲烷势和 ＶＳ降解率越大越好，得到脂肪、
淀粉、蛋白质优化数值比为 ３６∶３０∶３３，此时预测的
生化产甲烷势为 ４１５１３ｍＬ／ｇ，挥发性固体降解率
为８１６３％。为了检验混料设计所得结果的可靠

性，采用上述优化参数条件进行厌氧发酵产甲烷试

验。生化产甲烷势、ＶＳ降解率分别为 ４５１３６ｍＬ／ｇ、
７９６２％，验证结果与优化结果基本吻合。

在国内，实际的餐厨废弃物的主要营养成分平

均比例为淀粉（４０％ ～６０％）、蛋白质（１５％ ～１７％）
和脂肪（６％ ～２４％）［６］。与优化值相比较，实际的
餐厨废弃物蛋白质所占比例偏低、淀粉的比例偏高。

过多的淀粉导致餐厨废弃物极易酸化，其厌氧发酵

只能承受较低的有机负荷率。根据本研究的结果，

为了实现餐厨废弃物高负荷厌氧发酵，需要提高蛋

白质的比例或降低淀粉的比例以保证发酵原料的营

养成分均衡。在实际工程应用中，可考虑将餐厨废

弃物与含氮量较高的原料（如畜禽粪便、剩余污泥

等）混合发酵或将发酵完全的沼液部分回流等工

艺。

３　结论

（１）采用脂肪、淀粉和蛋白质单独作为原料时，
其厌氧发酵过程分别受到了长链脂肪酸、挥发性脂

肪酸和氨氮的不同程度抑制，平均生化产甲烷势分

别为３４５３６、５９８０、１３５８７ｍＬ／ｇ，各占理论产甲烷
量的３４％、１４％、２６％。

（２）３种有机成分经适当比例混合，可以发生
协同促进作用，有效避免中间代谢产物的抑制。经

优化得脂肪、淀粉、蛋白质最优混合配比为 ３６∶３０∶
３３，此时最大生化产甲烷势、ＶＳ降解率分别为
４５１３６ｍＬ／ｇ、７９６２％。

（３）与最优混合比例相比，实际的餐厨废弃物
蛋白质含量偏低、淀粉的含量偏高，为了实现餐厨废

弃物高负荷厌氧发酵，应采取与含氮量较高的原料

（如畜禽粪便、剩余污泥等）混合发酵或将发酵完全

的沼液部分回流等工艺。
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